3C

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae
# LWO5 - VALIDATION OENOBRANDS

PARA VINOS BLANCOS DE TIPO CHARDONNAY,
REDONDOS Y FRUTALES

Q VINIFICACION

Fermivin® 3C tiene un marcado impacto aromatico
por su alta produccién de B-damascenona que
tiene el rol de potenciador de los aromas frutales
y florales .

Lleva a cabo unas fermentaciones regulares con
una cinética media.

Gracias a la elevada liberaciéon de polisacaridos, es
muy adecuada para la fermentacion en barrica y
la crianza sobre lias. Produce vinos de alta gama
con una buena redondez y persistencia en boca.

SI CIENCIA Y TECNOLOGIA

Fermivin 3C produce una cantidad importante de
polisacdridos de levaduras.

M Fermivin 3C = Cepas de referencia
mg/l
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Concentracion de polisacdridos de levaduras en vinos
Chardonnay fermentados con diferentes cepas de
levadura en comparacion con Fermivin 3C (Valle del
Rodano - Francia)

? CATA

Notas intensas y complejas de pera, flores de
acaciaq, tilo, citricos y frutas tropicales.
Redondez, elegancia y volumen en boca.

() LA OPINION DE UN EXPERTO

« Fermivin 3C permite obtener un Chardonnay
bien equilibrado con marcadas notas de citricos,
agradable frescura y persistencia. »

Endlogo del Valle de Maipo, Chile.

g{.o‘ PROPIEDADES ENOLOGICAS

RESISTENCIA AL ALCOHOL&
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NECESIDADES NUTRICIONALES @

o° CARACTERISTICAS

DEL METABOLISMO
Produccion de SO, <10 mg/l
Produccion de glicerol 5a74g/
Produccion de acidez voldtil <0.24 ¢/l
Produccion de acetaldehido <40 mg/l
Produccion de H,S Baja
Factor Killer Killer

@ HISTORIA'Y DESARROLLO

La cepa LWO5 se obtuvo por hibridacion en el
departamento de +D de Gist-brocades y fue
validada por OENOBRANDS.

%" DOSIS DE USO Y ENVASADO

Fermivin 3C contiene mdas de 10 mil millones de
células secas activas por gramo.

Dosis de uso recomendada: 20 g/hl.

Envasado: envases al vacio de 500 g.

Se debe conservar en su envase original, cerrado,
en un lugar fresco (de 5 a 15 °C) y seco.
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