E73

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae
# 7303 - SELECTION INRA - FRANCE

PARA VINOS TINTOS FRUTALES
DE COMERCIALIZACION RAPIDA

@ VINIFICACION

Fermivin® E73 produce vinos frutales y equilibrados
de répido consumo .

Criofilica, por tanto es particularmente adecuada
para la fermentacion de mostos procedentes de
nmaceraciones prefermentativas en frio.

Se puede adicionar durante la maceracion de
fermentacion para una mejor implantacion.

Su uso se recomienda especialmente en
combinacién con la enzima de maceracion
Rapidase® Extra Color ya que permite optimizar la
extraccion del color y de los polifenoles.

Q‘ CIENCIA Y TECNOLOGIA

Fermivin E73 da lugar a una produccion elevada de
ésteres de fermentacion.

&i‘.‘ PROPIEDADES ENOLOGICAS

RESISTENCIA AL ALCOHOL&

15%

[

CINETICA
FERMENTATIVA

Estdndar

T°C

NECESIDADES NUTRICIONALES @

M Fermivin E73 1 Cepa de referencia

mg/l 38 35

Merlot

Cabernet franc
y Merlot

Cabernef sauvignon

Contenidos de ésteres fermenfativos tofales en vinos
elaborados con Fermivin E73 y con una cepa de
referencia de la bodega (Burdeos - Francia).

? CATA

Vinos tinfos muy suaves y frutales con notas de frutos
rojos y negros (fresa, frambuesa, guinda).

() LA OPINION DE UN EXPERTO

« Fermivin E73 proporciona un Cabernet franc con

gran fragancia y muy frutal, con una capa infensa.

Menos duro que la cepa de referencia. »
Endlogo del Valle del Loira, Francia.

o° CARACTERISTICAS

DEL METABOLISMO
Produccion de SO, <10 mg/l
Produccion de glicerol 5a74g/
Produccion de acidez voldtil <0319/
Produccion de acetaldehido <30 mg/l
Produccion de H,S Media
Produccion de vinil-fenoles No detectable (POF -)
Factor Killer Neutro

@ HISTORIA'Y DESARROLLO

La cepa 7303 fue seleccionada y validada en 1973
por el INRA (Instituto Nacional de Investigacion
Agraria francés) en la regién de Burdeos (Francia).
Fue comercializada por primera vez por Gist-
brocades en 1978.

%" DOSIS DE USO Y ENVASADO

Fermivin E73 confiene mas de 10 mil millones de
células secas activas por gramo.

Dosis de uso recomendada: 20 g/hl.

Envasado: envases al vacio de 500 g y de 10 kg.

Se debe conservar en su envase original, cerrado,
en un lugar fresco (de 5 a 15 °C) y seco.
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