LVCB

Saccharomyces cerevisiae var. bayanus
# LVCB - SELECTION UNIVERSITY OF CHILE
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DISPONIBLE EN FORMULACIéN IN-LINE READY

PARA VINOS BLANCOS AROMATICOS,
FRESCOS Y MINERALES

Q VINIFICACION

La levadura Fermivin® LVCB es muy adecuada para
las fermentaciones de mostos muy clarificados, a
partir de 12 °C y con grados alcohdlicos potenciales
elevados.

Favorece la éptima expresion de aromas frutales
y frescos. Fermivin LVCB se puede utilizar para la
segunda fermentacidn en tanque cerrado (método
Charmat).

Q‘ CIENCIA Y TECNOLOGIA

El metabolismo de los lipidos y aminodcidos en
Fermivin LVCB favorece la sintesis de ésteres
fermentativos en los mostos muy clarificados .
Produce poco acetato de isoamilo y contribuye a
la liberacién moderada de aromas varietales de
tipo tidlico y terpénico.

Los vinos obtenidos se caracterizan por una
buena infensidad aromdatica frutal y una notable
mineralidad.

=¢= Fermivin LVCB <= Cepa de referencia

Afrutado

Mineral Floral

Quimico Vegetal

Intensidad Aromdtica

Comparacion sensorial de vinos blancos Chardonnay
fermentados con la cepa Fermivin LVCB y con una cepa
de referencia (Valle de Curico - Chile).

? CATA

Vinos blancos que muestran una buena mineralidad
y notas de melisa, fruta blanca (pera), citricos,
albaricoque, melocotdn y frutas fropicales (pina).

D LA OPINION DE UN EXPERTO

« Fermivin LVCB es perfecta para mis Chardonnay
ya que les ayuda a preservar la acidez. Tras la
maceracién peliculary la fermentacion atemperatura
bagja, obtengo unos aromas a frutas fropicales muy
persistentes con un largo final en boca. »

Endlogo de la regidn de Trento, Italia.
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DEL METABOLISMO

Produccion de SO, <10 mg/l
Produccion de glicerol 5a7g/
Produccion de acidez voldtil <0.24 g/
Produccion de acetaldehido <30 mg/l
Produccion de H,S Baja
Factor Killer Killer

@ HISTORIA'Y DESARROLLO

La cepa LVCB fue seleccionada y validada por la
Universidad de Chile en el valle Casablanca.

DOSIS DE USO Y ENVASADO

)
Fermivin LVCB contiene mdas de 10 mil millones de
células secas activas por gramo.

Dosis de uso recomendada: 20 g/hl.

Envasado: envases al vacio de 500 g.

Se debe conservar en su envase original, cerrado,
en un lugar fresco (de 5 a 15 °C) y seco.

Fermivin LVCB In-Line Ready:

Dosis de uso recomendada: 30 g/hl.

Envasado: envases al vacio de 10 kg.
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