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PARA VINOS BLANCOS DE TIPO SAUVIGNON,
AROMATICOS Y FRESCOS

E] VINIFICACION
¥

Fermivin® 1S28 permite optimizar la liberacion de
precursores aromaticos de fipo tidlico (boj, grosella
negra, mineral).

Por tanto es perfecta para la producciéon de vinos
de gama media y alta.

Fermivin TS28 contribuye también a la redondez y
por tanto al equilibrio en boca.

El potencial aromdtico debido a Fermivin 1528
se puede optimizar mediante una nutricion
nitrogenada a tfravés del aporte de Natuferm®,

S?. CIENCIA Y TECNOLOGIA

Fermivin 1828 presenta una buena capacidad para
revelar los aromas varietales tidlicos y en particular

g‘ PROPIEDADES ENOLOGICAS
RESISTENCIA AL ALCOHOL\%
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CINETICA
FERMENTATIVA

Estdndar

NECESIDADES NUTRICIONALES @

o CARACTERISTICAS

3MH y 4AMMP gracias a su actividad B-liasa. DEL METABOLISMO
Produccion de SO, <10 mg/l
Q * Produccion de glicerol 6a8g/l
o Cys-4MMP - Produccion de acidez voldtil <0314/
o Cys-3MH CARACTER ” .
TIOLICO Produccion de acetaldehido <35 mg/l
\.‘ o 4MMP - '
.:‘3 * 3MH Produccién de H,S Media
0.9’ Factor Killer Killer K2
SR
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@ HISTORIA'Y DESARROLLO

? CATA

Vinos blancos infensos con notas de boj, grosellas
negras y mineral.

D LA OPINION DE UN EXPERTO

« Esta cepa Fermivin TS28 me da muy buenos
resulfados a nivel aromdtico con notas de grosellas
negras y un volumen significativo. jMuy elegante y
modernal »

Endlogo de Steiermark, Austria.

La cepa 2868 fue seleccionada e validada por
el IFV (Instituto Nacional de Investigacion Agraria
francés) en el Valle del Loira (Francia).

=" DOSIS DE USO Y ENVASADO

Fermivin TS28 contiene mdas de 10 mil millones de
células secas activas por gramo.

Dosis de uso recomendada: 20 g/hl.

Envasado: envases al vacio de 500 g y de 10 kg.

Se debe conservar en su envase original, cerrado,
en un lugar fresco (de 5 a 15 °C) y seco.
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