OENOBRANDS

ADVANCED WINEMAKING SOLUTIONS

PRESENTATION DE LA GAMA FERMIVIN®

Oenobrands desarrolla y comercializa productos enolégicos del
hoy y del mafnana. Su politica de innovacién continua permite crear
soluciones que responden a los deseos y aspiraciones de productores,
distribuidores y consumidores.
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Es con una fuerte creencia en el futuro de la industria y haciendo frente
a los cambios actuales que Oenobrands, con el apoyo de sus empresas
matrices de renombre internacional (DSM Food Specialities y Anchor
BioTechnologies), desarrolla una gama de productos enoldgicos que
incluye enzimas, levaduras, derivados de levaduras y bacterias. Con
un equipo multidisciplinar altamente cualificado, Oenobrands dedica
todos sus esfuerzos a proponer a los endlogos soluciones nuevas
y cientificamente sdlidas, asi como a poner de relieve las sinergias
positivas entre sus productos.
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Oenobrands distribuye sus famosas marcas Rapidase®, Anchor®,
Fermivin®, Natuferm®, Maxaferm®, Extraferm®, Claristar®, Final touch®
y In-Line Ready® a través de una red especializada en los cinco
continentes.

OENOBRAN Ds® DISTRIBUIDO POR:

Parc Agropolis Il - Bat 5

2196 Boulevard de la Lironde

CS 34603 - 34397 Montpellier Cedex 5
+33 467 72 77 45

RCS Montpellier - SIREN 521 285 304

info@oenobrands.com
www.oenobrands.com
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NOMBRE DEL VINOS VINOS
PRODUCTO POSICIONAMIENTO ROSADOS ESPUMOSOS CARACTERISTICAS ATRIBUTOS DEL AROMA EJEMPLOS DE USO

Redondo afrutado, fermentado en barrica Gran produccion de polisacdridos y B-damascenona Citricos, acacia, buen equilibrio Chardonnay, Viura, Godello, Viognier, Pinot blanc
@ Vinos afrutados con un largo final Estilo tiol Afrutado * Buen convertidor de tioles * Volumen y ésteres Pomelo, frutas de hueso, frutas tropicales z::m:}iﬁgu‘{lrgm: :rlunc, G, RUCEE W G, (R

Tipo tidlico, afrutado, fresco Importante liberador de tioles Boj, grosella, mineral (piedra, pedernal) Verdejo, Sauvignon blanc, Riesling

Chardonnay, Godello, Viura, Macabeo, Viognier, Pinot gris, Roussanne,

Vinos aromdticos frescos y minerales Fresco y citrico Fermentador fuerte Citricos, pera, albaricoque, frutas tropicales, mineralidad Marsanne, Fiano, Muscat, Traminer, Riesling

Vinos intensamente aromdticos Estilo amilico Alta produccion de ésteres Muy afrutado, dulce, pldtano Airén, Macabeo, Sauvignon blanc, Chardonnay, Verdejo, Trebbiano
e e oeomememes e

Aromatic, floral, light wines Estilo éster Buena produccion de ésteres Flores blancas, rosa, pifia Vermentino, Airén, Muscat

Delicate, light and aromatic wines  Buena para vinos semi-dulces ¢ Recomendado para brandies Afrutado, buena sensacion en boca Vinos base para destilacién (Airén, Palomino fino), Moscatel, Chardonnay

Fruit wines and distillation Alta conversion de etanol Tipicidades varietales y de terroir Vinos de frutas, vinos base para destilacion

Classical sparklings Cldsico Primera y segunda fermentacion Afrutado, buena sensacion en boca Pinot noir, Pinot blanc, Chardonnay

X:i':rnsz:llmos afrutados de alta calidad para : ﬁ':‘:n';?g:‘:g?n"bﬁ;:;?r:e:ef22‘:2:3(3”0Dc)' Buena extraccion de polifenoles Vinos tintos muy afrutados, ardndanos, moras y frambuesas Pinot noir, Gamay, Saint Laurent, Sangiovese, Nebbiolo, Carignan, Tempanillo
'FgumI::_qellggume para vinos tintos de consumo : Qﬂgn;:?::’c:simgecgg:::gridos Eolr\tlatr: ;i:?rrﬂ;:li:’g )de acetatos de etilo r(:l:l:g(s) J(QSZVZTIGM%' sutiles notas terrosas, especias, Pinot noir, Gamay, Tempranillo, Sangiovese, Montepuiciano, Nero d’Avola
Vinos afrutados suaves Estilo frutos rojos Alta adsorcion de taninos duros disminuyendo la astringencia Buen equlibrio y armonia, frutos rojos gg::glfgss;(juvignon, Merlot, Carignan, Carménére, Tempranillo, Bobal,
Vinos afrutados de rotacion rdpida o Cridfila o Alta produccion de ésteres Frutos rojos, frutas de hueso, frescor Merlot, Cabernet sauvignon, Cabernet franc, Pinot noir, Zinfandel, Sangiovese
____—_
el (RS : kt;}\éa;iol:;t:ur:‘l;z roolbt;llit:hol : :mg;gfr:;rlz :n condiciones extremas Tipicidades variefales y de ferrolr gg:nrgf'lg::svtm:gl;a:l t:It:’gsundu fermentacién, vinos tintos, Shiraz, Garnacha
Reanudacion rdpida v : f\ﬁg'}gf;zi'?;(:duﬁigfcgﬁ ollo FEILENGE ) © A e Tipicidades varietales y de ferroir Reiniciar la fermentacion

Jg) Disponible en formulacion In-Line Ready




