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- Garantiza un caracter de la madera reproducible

- Aporta complejidad aromatica,

- Refuerza la estructura,

| rapida
ineza.
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\ * Roble Franceés
* Roble Americano
ADD INS Rigurosa seleccion de las maderas
(calidad para barricas), asperjadas
durante un mes y curadas al aire
libre durante 24 meses en nuestros

parques de secado.

THIN TANK STAVLES o
MINITHIN TANK STAVES

EMBALAJE:
*» Thin Tank Staves:

Paguetes de 20 unidades,
* Mini Thin Tank Staves:
USD TDStadOS Bolsas de infusion de 40 unidades.
) i FECHA VENCIMIENTO
00 ting, * Después del TRASIEGO, : 20 DESPUES DE LA APERTURA:
.T. * En VINOS TERMINADOS: OE TOSTADG 1 mes
0.0 Con un sistema de instalacion adaptado ..'aﬂ A AYUDA FECHA VENCIMIENTO SIN ABRIR:
0 por inmersion directa de las bolsas de DE NUESTRO 1 afio
+ infusién en la cuba. PERFILI
ROMATICG ALMACENAMIENTO:
bl L’ Ficha de instalacidon .
o° aqoo a pedir si lo desea. 9 ¢, Conservar el producto en su
embalaje original en un lugar
o o L] L ]
(o) TOSTADO ©® ® o seco y templado.
LIGERO ° . *
¢ R hd . ® ENTREGA POR ENCARGO:
gg:s“'-“ o o o « Certificado IS0 22000 emitido
o L
NUESTROS TOSTADO ® ® ® por Bl:lF.{EAU VERITAS . .
5 LIGEROD + e ® * Certificado de uso alimentario
f L TECNICOS o o o y ficha de seguridad.
Dosificacion I - Analisis fisico-quimicos :
o o benzo(a)pireno y microbiolégicos:
3 Thin Tank Staves/hl TOSTADO @ ° e ° L4 haloanisoles (TCA,TeCA,PCA,TBA),
|Oﬂ o MEDIO @ e halofenoles (TCP,TeCP,PCP,TBP).
H—. H o o *Una analisis por mes realizada por el laboratorio
6 M"'" Thln Tank Staves/hl ® & @ BIOCEVA, garantia de un control riguroso.
Equivale al 33% de madera nueve - barrica de 225 L o @
) o TOSTADO ©® @ @
Segun las caracteristicas NOISETTE _©® @
del vino y el objetivo deseado. ..... CALIDAD Y TRAZABILIDAD
o @ o OAK ADD INS Nadalie garantiza la
TOSTADO ..... trazabilidad total de sus maderas desde
D uracion | Crianza corta MEDIO + ® 0 el bpsque dg erg&n. Todos los productos
..... estan identificados y se someten a un
- seguimiento a lo largo del proceso de
@ De 6 a_’s meses o ..... transformacion gracias a un nimero de
En funcion de las caracteristicas TOSTADO @ _@_@ lote. La trazahilidad OAK ADD INS garantiza
de suvino y de los objetivos deseados. ESPECIAL ..... también el secado natural de las maderas
o0 de roble al aire libre durante 24 meses.
00
TOSTADO . . NUESTROS COMPROMISOS DE CALIDAD:
ALTO ... g Sistema de produccion con el certificado
) @ IS0 22000 emitido por BUREAU VERITAS.
)
0.0
()
00 150 22000
BUREAU VERITAS
\ Certification
Nadalié OAK ADD INS
99, rue Lafont
33290 LUDON-MEDOC
France
JODINY <33 (0)5578804 42
oai[@nadalie.fr
www.oakaddins.com




